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Ein Paradies zum Entdecken

[, as Anis-Paradies feiert dieses Jahr
| W das zwanzigjihrige Bestehen. Mit-
U te September offnete Linus Feller
fiir drei Tage die Tiiren seiner Produkti-
onswerkstatt in Olten und gab den Besu-
cherinnen und Besuchern einen Einblick
in seinen Tatigkeitsbereich.

«Das Allerwichtigste ist wie bei allem
im Leben: Zeit und Liebe!» Beide Ingre-
dienzen benétigt man nebst Anis, Puder-
zucker, Mehl und Eiern fiir das Gelingen
von selbst gemachten Anisbrotli. Dieses
Motto ist nicht nur auf dem Anisbrotli-
Rezept des Anis-Paradieses zu lesen,
sondern der Firmeninhaber Linus Feller
scheint es selbst verinnerlicht zu haben.
Seit einiger Zeit, nimlich seit zwanzig
Jahren, besteht sein Anis-Paradies; viel
Zeit und Liebe hat er seither der Ferti-
gung und dem Verkauf seiner Models so-
wie dem Vermitteln seines Fachwissens
gewidmet.

Die Anisbréthi wurden ihm nicht etwa
in die Wiege gelegt, denn Feller stammt
aus dem Wallis, wo dieses Gebick — wie
itbrigens in zahlreichen anderen Schwei-
zer Kantonen—kaum bekanntist. Als Zen-
trum der Anisbrotli-Tradition gilt nim-
lich Stuttgart. Dort heissen die Anisbrotli
«Springerle». Verbreitung findet diese
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Grosse Mehrbildmodels. Grand moule a plusieurs modéles.
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Tradition vor allem im siiddeutschen
Raum und in der Schweiz dem Rhein ent-
lang sowie zum Teil noch etwas siidlich
davon, also in Basel, Schaffhausen und
Ziirich. Ausserhalb dieser Gebiete ist man
mit dem «Anisguetzlen» wenig vertraut.
So ist Feller eher zufillig als junger Mann
darauf gestossen, indem er als Aushilfe an
einem Marktstand arbeitete. 1985 erdff-
nete er dann seinen eigenen Betrieb und
verkaufte Models an Mirkten. Seit knapp
zehn Jahren produziert er seine Models
selber. Die treibende Kraft dazu war seine
Unzufriedenheit mit den damals erhalt-
lichen Models aus Giessharz. Fellers Ziel
war es, ein Giessharz zu finden, welches
lebensmittelecht ist. Da es dies nicht
gab, entwickelte er in Zusammenarbeit
mit Chemikern der Ciba ein Giessharz,
welches von der Eidgendssischen Ma-
terialpriifungs- und Forschungsanstalt
(EMPA) als lebensmittelecht anerkannt
wurde. Seither produziert die Ciba dieses
Giessharz eigens fiir Linus Feller, der da-
raus seine Models giesst.

Vor der Erfindung jeglichen Giess-
harzes bestanden die Models aus Holz,
Ton oder Stein. Schon wihrend der al-
ten Hochkulturen in Mesopotamien und
Agypten sowie der Antike verzierten die

Linus Feller beim Anfertigen eines Tragant-
dekors. Linus Feller en train de créer un décor
en gomme de tragacanthe.

Menschen ihr Gebdck mit Models. Die
Originale, nach denen Feller seine Mo-
dels abformt, bestehen iiberwiegend aus
Holz. Er verwendet alte und neue Origi-
nale. Die alten stammen aus Museen oder
aus Privatbesitz, neue ldsst er anfertigen.
Die Auswahl der Motive, welche die Mo-
dels zieren, erscheint schier unerschopf-
lich. Allein im neusten Model-Katalog des
Anis-Paradieses sind iiber siebenhundert
verschiedene und verschieden grosse Mo-
tive abgebildet, von weihnachtlichen und
biblischen {iber heimatliche, festliche bis
zu1 Motiven aus den Bereichen Pflanzen-
und Tierwelt, Liebe, Mérchen, Alltag usw.
«Jede Zeit spiegelt sich in den Models»,
verrit Linus Feller. Charakteristisch fiir
die Barockzeit beispielsweise sind gros-
se Models. Sie dienten hauptsichlich Re-
prisentationszwecken und wurden von
Kirchen und Herrscherhdusern benutzt.
Besonders beliebt sind heute Modelab-
formungen der Biedermeierzeit, welche
kleiner sind und meistens das hausliche
Gliick, Freundschaft und Liebe thema-
tisieren.
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der Mitte: Bund der 13 Kantone. Au milieu: confédération des 13 cantons.

Mit den Models lassen sich aber
cht nur Anisbrotli herstellen. Nebst
odels, Backzubehor, Anisgewtirz
id fertigen Anisbrotli — die der Bi-
er-Konditor Ueli Stalder aus Muri
i Bern liefert — verkauft das Anis-
radies auch Zutaten fiir Tragantde-
i oder Reliefkarten aus Papier. In
1sammenarbeit mit dem Wiirttem-
rgischen Landesmuseum Stuttgart
chte Feller nach weiteren Verwen-
mgsmoglichkeiten der Models. Da-
i war es ihm wichtig, traditionelle
aterialien zu verwenden. Dazu geho-
n, abgesehen vom Anisteig, Tragant,
arzipan, Lebkuchen und Papier. Tra-
mt enthilt Pulver der Tragantpflanze
1d dient rein dekorativen Zwecken.
er Teig ist so fein, dass er selbst die
igransten Details der Models be-
mders gut wiedergeben kann. Papier-
liefs wurden bereits vor fiinfhundert
hren hergestellt. Das dlteste erhaltene
2zept stammt aus Niirnberg und da-
art aus dem 16. Jahrhundert.

Waihrend frither die Models bei ver-
hiedenen Gelegenheiten wiezum Bei-
iel zu Taufe, Schulanfang, Hochzeit
ad fiir festliche Anldsse von Kirchen
nd Herrschaftshdusern zum Einsatz
imen, konzentriert sich die Anwen-
ang heute vor allem auf Weihnachten.
yist die Vorweihnachtszeit die Haupt-
rrkaufszeit des Anis-Paradieses. Pro-
uziert werden die Models von Januar

bis September, verkauft von September
bis Dezember. Obwohl Feller seine Ver-
kiufe auch iiber Versand und iiber-das
Internet abwickelt, setzen er und seine
Helfer und Helferinnen den Grossteil
der Ware an Herbstmessen und Mirk-
ten — vor allem Weihnachtsmirkten
—~ um. Dort kann er vorwiegend auf
eine Stammbkundschaft zihlen. Mit der
kurzen Hauptverkaufszeit und einer
Produktepalette, die eine kleine Nische
fiillt, lasst sich nicht das grosse Geld
verdienen. Doch wenn Linus Feller von
seiner Arbeit erzihlt, splirt man, dass
er mit Leib und Seele dabei ist, dass es
ihm wichtigist, die Tradition am Leben
zu erhalten und weiterzuentwickeln
sowie Wissen und Erfahrung weiter-
zugeben. Er hat denn auch ein Buch
geschrieben, in dem er die Geschichte,
das Brauchtum und die Symbolik rund
um den Anismodel darstellt. Ausser-
dem nimmt er sich Zeit fiir seine Kund-
schaft, beantwortet Fragen und erteilt
praktische Ratschlige, damit dem Ge-
lingen der Anisbrotli nichts mehr im
Wege steht. Das weihnachtliche Back-
vergniigen kann also beginnen...

Text und Bilder: Denise Looser

_Rezepte und weitere Informationen unter:
www.springerle.com
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Paradis a découvrir

Le paradis de I'anis de Linus Feller existe de
puis 20 ans. Il a investi depuis lors beaucoup de
temps et de passion a la fabrication et & la venti
de ses moules ainsi qu‘a la transmission de son
savoir en [a matiére.

Linus Feller, d'origine valaisanne, a fait la
connaissance de la tradition des petits biscuits «
I'anis répandue surtout au sud de I'Allemagne e
au nord de la Suisse, alors qu'il travaillait dans s
jeunesse comme aide'a un stand de marché. En
1985, il a créé le «paradis de I'anis» et se déplact
depuis lors sur les marchés pour y vendre ses
moules. Depuis presque 10 ans, il fabrique ses
propres modeles. Les moules ordinaires faits de
résine a couler ne lui convenaient pas et c'est
ainsi qu'il développa, en collaboration avec des
chimistes de la maison Ciba, une résine a couler
spéciale convenant aux aliments et testée par le
Laboratoire fédéral d’essai des matériaux et de
recherches.

Avant [a découverte de cette résine a couler
les moules étaient en bois, en terre glaise ou en
pierre. Les originaux, d'apres lesquels Feller forc
ses modeles, sont pour la plupart en bois et lui
sont prétés par des musées ou des privés.

Ces moules ne permettent pas seulement d
donner forme & la pate a 'anis mais également,
conformément a la tradition, a d‘autres matérial
tels que la gomme de tragacanthe, le massepait
le biscdme et le papier.

Autrefois ces formes étaient utilisées a dif-
férentes occasions comme par exemple les bap-
témes, débuts de scolarité ou mariages. De nos
jours, leur emploi se limite surtout a la féte de
Noél. C'est pourquoi le «paradis de I'anis» fait sc
plus gros chiffre d‘affaires durant les semaines
qui précedent la féte de Noél. Le plus grand nor
bre de ces articles sont présentés par Linus Felle
et ses collaborateurs lors des foires d'automne €
des marchés mais surtout a I'occasion des mar-
chés de Noél. Vu la courte période de vente et
une gamme de produits qui ne représente qu'ul
petit segment de marché, il n'est pas question d
faire fortune. Mais lorsque Linus Feller parle de
son travail, on sent qu'il s'investit corps et ame
et que pour lui il estimportant de faire perdu-
rer et de développer cette tradition ainsi que de
transmettre son savoir et son expérience. Cest
ainsi qu'il a écrit un livre sur I'histoire des moule
3 anis. De plus, il prend le temps pour sa clientel
répond volontiers aux questions et donne de pr
cieux conseils afin que les petits biscuits a Ianis
soient parfaits. C'est alors que la confection des
patisseries de Noél devient un plaisir...

Recettes et autres informations (en-allemand) st
www.springerle.com



