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n Ziiri-Tirggel in Rekordldnge

Die Ziircher Herbstmesse Ziispa bot
neben Ausstellerstinden auch beson-
dere Highlights an und lud darum die
Tirggel-Bdckerei Honegger aus Wald
(ZH) ein, an der Messe den ldngsten
Honigtirggel der Welt zu backen. 29 m
kamen aus dem umgeriisteten Durch-
laufofen der Basag, wegen einem Riss
betrug der Rekord am Ende 18,65 m.

Le «Ziiri-Tirggel» le plus long

Aux cOtés des stands des exposants, la
foire d’automne zurichoise «Ziispa» a
offert des attractions particulieres. Invi-
tée, la boulangerie Honneger de Wald
(ZH) y a réalisé le plus long «Tirggel»
du monde. A l'aide d’un four a tunnel
Basag adapté, 29 m du biscuit au miel
ont été cuits, mais en raison d'une dé-
chirure le record a été arrété a 18,65 m.

Il Ziiri-Tirggel piu lungo

La Fiera autunnale zurighese Ziispa
offri, accanto all’attivita negli stand,
anche qualche attrazione. Per la re-
cente edizione hainvitato la pasticce-
ria Honegger di Wald (ZH), a prepa-
rare sul posto il piu lungo Tirggel
(biscotto tradizionale) del mondo. Sul
forno a nastro della Basag, uscirono
29 m di biscotto, causa rottura il
record s’e fermato a 18,65 m.

Christof Erne
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Tirggel-Herstellung: Die Kunstharzform wird gut eingedélt, der 2-mm-Teig in die Form gepresst, von Hand nachgepresst und danach abgeldst und gebacken.

Der langste Tirggel der Welt

Die Backerei Honegger Tirggel aus
Wald (ZH) ist die letzte handwerk-
lich arbeitende Tirggel-Bdckerei
der Schweiz mit einem Jahresaus-
stoss von rund 5 Tonnen (Infos:
www.honegger-tirggel.ch). Die In-
haber Esther und Heinrich Honeg-
ger wurden von der Messe Ziispa
angefragt, dort vor Publikum einen
Tirggel-Weltrekordversuch zu wa-
gen, und sagten mit Freude zu. Sie
verlegten ihre Backstubeneinrich-
tung bis auf den Ofen an die Messe,
die Firma Basag aus Signau stellte
einen an die Tirggelbedingungen
von 400°C angepassten Tunnel-
bandofen zur Verfiigung. Drei Be-

Der einstiindige Ablauf des Tirggel-Rekords an der Messe Ziispa von A bis Z
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Top-koordiniert wird das Backpapier nachgezogen.

rufskollegen halfen mit beim Ein-
schieben in den Ofen, Backer-Kon-
ditor-Confiseur-Lernende und ein
Team der Mdnnerriege Wald beim
wohldosierten Weiterziehen des
fertiggebackenen Tirggels.
Eine grosse Schar Ziispa-Besucher
verfolgte das Spektakel und konnte
nach der offiziellen Messung im
Beisein von Messeleiter Renzo
Cannabona den Rekordtirggel de-
gustieren. Die 464 postkartengros-
sen Teilstlicke gingen besser weg
als warme Weggli. Die total 29 m
lange und 38 cm breite Tirggel wog
30,5 kg - 30 % davon sind Honig.
Christof Erne

Die Lange wachst stetig bis auf 29 Meter an.

I ey .. -

f'los\;a-%er

Tirggel
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V.1.n.r.: Guido Neff schnitzt die Model, Linus Feller erstellt den Silikon-Abguss,

Heinrich Honegger nutzt in der Backstube die daraus erstellte Kunstharzform.
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Der erste Meter kommt fertig aus dem Ofen.
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Rekordmarke: 18,65 m — dann gab es einen Riss.



